
開催校 新宿校 渋谷校 オンライン

曜日 土 日 月 月 水 木 木 金 月 火 火 水 水 木 木 土 日 水 日

時間 11:00 ~
13:30

11:00 ~
13:30

14:00 ~
16:30

19:00 ~
21:30

14:00 ~
16:30

14:00 ~
16:30

19:00 ~
21:30

19:00 ~
21:30

14:00 ~
16:30

14:00 ~
16:30

19:00 ~
21:30

14:00 ~
16:30

19:00 ~
21:30

14:00 ~
16:30

19:00 ~
21:30

10:00 ~
12:30

14:00 ~
16:30

19:00 ~
21:30

9:30 ~
12:00

講師 元場 田邉 富田 富田 塩入 塩入 塩入 山川 池田 田邉 田邉 藤田 山川 元場 松島 塩入 富田 元場 富田 カリキュラム

1 2/21 2/22 2/23 2/23 2/25 2/26 2/26 2/27 2/23 2/24 2/24 2/25 2/25 2/26 2/26 2/28 3/1 2/25 3/1  ワイン概論① はじめに～ブドウとブドウ栽培

2 2/28 3/1 3/2 3/2 3/4 3/5 3/5 3/6 3/2 3/3 3/3 3/4 3/2    3/5 3/5 3/7 3/8 3/4 3/8  ワイン概論② ワインの醸造について 

3 3/7 3/8 3/9 3/9 3/11 3/12 3/12 3/13 3/9 3/10 3/10 3/11 3/11 3/12 3/12 3/14 3/15 3/11 3/15  酒類飲料概論① 日本酒＆焼酎 
　／チーズ：定義～チーズに関する法律について

4 3/14 3/15 3/16 3/16 3/18 3/19 3/19 3/20 3/16 3/17 3/17 3/18 3/18 3/19 3/19 3/21 3/22　 3/18 3/29  フランス① (フランス概論、ブルゴーニュ地方＆ボージョレ地区、 
　ローヌ渓谷地方、 プロヴァンス地方＆コルシカ島)

5 3/21 3/22 3/23 3/23 3/25 3/26 3/26 3/27 3/23 3/24 3/24 3/25 3/25 3/26 3/26 3/28 3/29 3/25 4/5  フランス② (シャンパーニュ地方、アルザス地方、ロワール渓谷地方、 
　ジュラ・サヴォワ地方）

6 3/28 3/29 3/30 3/30 4/1 4/2 4/2 4/3 3/30 3/31 3/31 4/1 4/1 4/2 4/2 4/4 4/5 4/1 4/12  フランス③ (ボルドー地方、ラングドック・ルーション地方、
　南西地方、プリムール・V.D.N＆V.D.L） / フランスA.O.P.チーズ

7 4/11 4/12 4/13 4/13 4/15 4/16 4/16 4/17 4/13 4/14 4/14 4/15 4/15 4/16 4/16 4/18 4/19 4/15 4/19  イタリア①(イタリアワイン概論～北部イタリア)

8 4/18 4/19 4/20 4/20 4/22 4/23 4/23 4/24 4/20 4/21 4/21 4/22 4/22 4/23 4/23 4/25 4/26 4/22 4/26  イタリア②(中部イタリア、南部イタリア) / イタリアのD.O.P.チーズ

9 4/25 4/26 4/27 4/27 4/29 4/30 4/30 5/1 4/27 4/28 4/28 4/29 4/29 4/30 4/30 5/2 5/3 4/29 5/3  酒類飲料概論② （蒸留酒、リキュール、カクテルなど）
　／ 飲料概論（ミネラルウォーター、コーヒー、紅茶、日本茶）

10 中間テスト（配信）　4/25 配信予定  中間テスト：模擬試験（試験範囲：第1～9回目までの内容）
　※動画配信回となります

11 5/9 5/10 5/11 5/11 5/13 5/14 5/14 5/15 5/11 5/12 5/12 5/13 5/13 5/14 5/14 5/16 5/17 5/13 5/17  スペイン / 酒精強化ワイン(シェリー) ／スペインD.O.P.チーズ
　 ／選択用語からのテイスティング方法

12 5/16 5/17 5/18 5/18 5/20 5/21 5/21 5/22 5/18 5/19 5/19 5/20 5/20 5/21 5/21 5/23 5/24 5/20 5/24  ポルトガル / 酒精強化ワイン(ポルト・マデイラ) 、ジョージア、ギリシャ

13 5/23 5/24 5/25 5/25 5/27 5/28 5/28 5/29 5/25 5/26 5/26 5/27 5/27 5/28 5/28 5/30 5/31 5/27 5/31 ドイツ、オーストリア、ルクセンブルク

14 5/30 5/31 6/1 6/1 6/3 6/4 6/4 6/5 6/1 6/2 6/2 6/3 6/3 6/4 6/4 6/6 6/7 6/3 6/7  日本 ／料理とワインの相性(ペアリング)

15 6/6 6/7 6/8 6/8 6/10 6/11 6/11 6/12 6/8 6/9 6/9 6/10 6/10 6/11 6/11 6/13 6/14 6/10 6/14  その他伝統国① スイス、ハンガリー ／ワインの購入・保管・熟成・販売
　／ソムリエの職責とサービス実技

16 6/13 6/14 6/15 6/15 6/17 6/18 6/18 6/19 6/15 6/16 6/16 6/17 6/17 6/18 6/18 6/20 6/21 6/17 6/21  その他伝統国② スロヴェニア・クロアチア、ルーマニア、ブルガリア、
　 モルドバ、英国

17 6/20 6/21 6/22 6/22 6/24 6/25 6/25 6/26 6/22 6/23 6/23 6/24 6/24 6/25 6/25 6/27 6/28 6/24 6/28  アメリカ、カナダ

18 6/27 6/28 6/29 6/29 7/1 7/2 7/2 7/3 6/29 6/30 6/30 7/1 7/1 7/2 7/2 7/4 7/5 7/1 7/5  アルゼンチン、チリ、南アフリカ、ウルグアイ

19 7/4 7/5 7/6 7/6 7/8 7/9 7/9 7/10 7/6 7/7 7/7 7/8 7/8 7/9 7/9 7/11 7/12 7/8 7/12  オーストラリア、ニュージーランド

20 まとめテスト（配信）　7/4 配信予定  修了テスト (試験範囲：全般) ※動画配信回となります

①【短期講座から実戦講座への継続特割】
短期講座申し込み済みの方。ご受講料から10%オフ！

②【説明会キャンペーン】
無料説明会に参加された方。ご受講料から3,000円割引！事務手数料5,500円無料！

ソムリエ ・ワインエキスパート受験対策 【実戦講座】　　

11:00~13:30

（月）

キャンペーン実施中！

③【再チャレンジ応援キャンペーン】
過去にソムリエまたはワインエキスパートを受験し、不合格だった方。ご受講料から20%オフ！

詳細は
予約ページへ

カリキュラムと日程

https://www.duvin.jp/course/2529

